Stiftelsen Solviks folkhégskola soker

Kock/Ekonomibitrade (100%)

Solviks folkhégskola ligger 1,5 mil norr om Skellefted och har cirka 200 deltagare
och ett fyrtiotal engagerade medarbetare. Hos oss arbetar ldrare, stbdpersoner,
administrativ personal, fastighetsskétare samt restaurang- och stddpersonal. Vart
internat har plats fér 6ver 60 boende.

Solvik &r en rérelseanknuten folkhégskola som p§ kristen vérdegrund och utifrén
regeringens uppdrag erbjuder en god pedagogisk miljé som stimulerar individer och
grupper till utveckling, bildning och ldrande.

Om tjansten
Vi séker en kock/ekonomibitrdde p& heltid. Tjansten innebér att du varannan vecka

arbetar som kock och varannan vecka som ekonomibitréde. Du blir en del av vart
koksteam som bestdr av tre tjdnster inklusive kékschef.

Arbetsuppgifterna omfattar matlagning till lunch- och middagsbufféer, salladsbuffé,
hantering av specialkost, disk och stadning av kék samt egenkontroll enligt gallande
rutiner. Du provar garna nya arbetsmetoder, produkter och recept for att utveckla
verksamheten.

Solviks restaurang serverar frukost, lunch och middag mandag-fredag till vara
internatdeltagare. Vi har aven lunchservering fér externa gaster och lagar lunch till
tre narliggande forskoleavdelningar. Utdver detta arrangerar vi konferenser och
andra evenemang med matservering. Tjansten ar i huvudsak dagtid, med endast ett
fatal kvallar eller helger vid sarskilda arrangemang.

Om dig
Du har ett genuint intresse for matlagning och rdvaror. Du ar kreativ, noggrann,

positiv och lyhdrd, med ambitionen att halla en hég serviceniva gentemot géster och
kollegor. Du foresprakar ordning och reda, arbetar strukturerat och ser méjligheter
dar det finns utmaningar. Din kreativitet galler inte bara meny och mat, utan kan
dven bidra till att utveckla verksamheten mot nya mal.

Vi sbker dig som ar lésningsfokuserad, inspirerande och tycker om att arbeta med
manniskor. Du har passion for ditt yrke och bidrar med nytankande och
engagemang.

Krav
* Erfarenhet av arbete som kock i storkdok

* Kunskap om branschens hygienregler
* Kunskap om livsmedelssakerhetsregler

Meriterande
* Kockutbildning

* God kunskap om specialkost

Anstillningsvillkor
* Varaktighet: Tillsvidareanstallning, efter 6 manaders provanstallning

* Omfattning: Heltid, 100 %



* Anstéllningsform: Semestertjanst

* Tilltrdde: Juni 2026 eller enligt 6verenskommelse

* Loén: Efter 6verenskommelse

* Sista ansdkningsdatum: 28 februari 2026 (intervjuer sker I6pande)

Kontakt
Rektor Andreas Berglund, 0910-73 20 20

Kdkschef Viking Pettersen, 0910-73 20 44
Facklig kontaktperson Kommunal, Susanne Larsson, 070-622 09 96

Ansokan med personligt brev och CV skickas till: info@solviksfolkhogskola.se



